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DATOS CLAVE
	� Niveles de MOAH alcanzables:  

10, 5 o inferiores a 2 ppm

	� Proceso físico completamente continuo –  

sin adición de productos químicos

	� Eliminación selectiva de MOAH –  

Los MOSH se eliminan de forma  

conjunta como beneficio adicional

	� Cumple con los límites obligatorios actuales  

de MOAH en la UE y está totalmente  

alineado con los próximos límites regulatorios que 

se implementarán en los próximos años

Eliminación de MOSH y 
MOAH en aceites de oliva 
lampante y de orujo de oliva
Estudio de caso



El aceite de oliva lampante se produce mediante centrifugación de lo que 
queda tras el prensado en frío de las aceitunas para obtener aceite de oliva 
virgen extra. Para su consumo, puede requerir un proceso de refinado. El 
residuo sólido que queda tras la extracción del lampante —el orujo— aún 
contiene aceite recuperable, que se extrae utilizando hexano para obtener 
aceite de orujo de oliva. Este aceite de orujo es un producto valioso: presenta 
alta estabilidad térmica y es muy adecuado para cocinar; además, su pro-
ducción permite un aprovechamiento integral de la aceituna, maximizando 
el rendimiento.
Los MOSH (hidrocarburos saturados de aceites minerales) y los MOAH (hi-
drocarburos aromáticos de aceites minerales) son contaminantes que no es-
tán presentes de forma natural en el aceite de oliva. Pueden introducirse en 
el producto a través de la maquinaria de recolección, lubricantes, equipos de 
procesamiento, disolventes, envases en contacto con alimentos, almacena-
miento, así como por el uso de productos fitosanitarios, como pesticidas y 
herbicidas.
El aceite de orujo es el más afectado: los hidrocarburos de aceites minerales 
tienden a acumularse preferentemente en el hueso de la aceituna, lo que 
incrementa los niveles de contaminación hasta 50 veces más que en el aceite 
de oliva lampante. Especialmente en el caso del aceite de orujo, que entra en 
la refinería con niveles de contaminación que pueden ser órdenes de magni-
tud por encima de los límites regulatorios, una etapa de purificación especí-
fica no es opcional, sino un requisito indispensable para acceder al mercado.

Para los aceites comestibles, incluidos el aceite de oliva lampante y el aceite de orujo de oliva, se establece una reducción progresiva de 
los límites en los próximos años, lo que hace que el cumplimiento de la normativa sea cada vez más exigente. Los compuestos MOAH son 
motivo de especial preocupación toxicológica debido a sus propiedades potencialmente genotóxicas y carcinogénicas. Los contaminantes de 
hidrocarburos de aceites minerales (MOH) se clasifican en subfracciones según el número de átomos de carbono de la molécula. Tal como 
se muestra en la imagen inferior, estas fracciones abarcan un amplio rango de punto de ebullición y se acumulan en distintas fracciones de 
peso molecular.

Los procesos de refinado estándar, como la desodoriza-
ción, reducen los compuestos responsables de olores y 
sabores indeseados, así como los ácidos grasos libres, 
pero no son adecuados para eliminar hidrocarburos de 
aceites minerales > C25. Esto hace que su eliminación 
selectiva sea técnicamente exigente.

MOSH/MOAH en aceite de oliva 
lampante y aceite de orujo de oliva

Límites de MOAH en la UE para aceites comestibles

Aplicación y desafíos
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2 | Aplicación y desafíos

El 13 de mayo de 2026, el Comité Permanente de Plantas, Animales, Alimentos y Piensos de 
la UE (SCoPAFF) adoptó límites máximos vinculantes a nivel de la Unión Europea para MOAH 
en alimentos, incluyendo límites específicos para el aceite de orujo de oliva y el aceite de oliva 
lampante.

Límite (mg/kg) Fecha de aplicación

Aceite de oliva lampante refinado 4 mg/kg 01.03.2027

2 mg/kg 01.01.2028

Aceite de orujo de oliva y aceite de orujo de oliva refinado 10 mg/kg 01.03.2028

5 mg/kg 01.03.2029

2 mg/kg 01.01.2030

Fuente: ANEO (Asociación Nacional de Empresas de Aceite de Orujo de Oliva)

Puntos de ebullición crecientes

Unidad de destilación de trayec-
to corto / destilación molecular



¿POR QUÉ LA DESTILACIÓN DE TRAYECTO CORTO 
/ DESTILACIÓN MOLECULAR ES LA SOLUCIÓN?

VTA & UIC son líderes a nivel mundial en destilación molecular y de paso corto a escala industrial, así 
como en tecnologías de alto vacío, con soluciones probadas para la reducción de contaminantes en 
aceites comestibles. Este liderazgo se basa en una fiabilidad industrial demostrada y en un soporte 
específico al cliente a lo largo de todo el ciclo de vida del proyecto. La destilación molecular / de paso 
corto es un proceso comprobado para la eliminación eficaz de MOAH en aceites de oliva lampante y de 
orujo de oliva.

VTA & UIC cuentan con muchos años de amplia experiencia industrial en la reducción eficaz de MOAH 
tanto en aceites lampantes como en aceites de orujo. Debido a la presencia de hidrocarburos de cadena 
larga con puntos de ebullición muy elevados, esta tarea de separación resulta especialmente compleja. 
Para abordarla, UIC y VTA han optimizado el diseño de sus evaporadores de paso corto, logrando niveles 
de vacío extremadamente bajos y reduciendo significativamente las temperaturas de ebullición de los 
contaminantes.

Esto permite condiciones de proceso suaves, bajo las cuales se pueden eliminar eficazmente fracciones 
de MOSH y MOAH de cadena corta, media e incluso larga (> C25). Como proceso continuo, la destilaci-
ón molecular / de paso corto garantiza tiempos de residencia muy cortos, minimizando la degradación 
térmica y preservando el perfil de ácidos grasos, el color y la estabilidad oxidativa del aceite. Al tratarse 
de un proceso puramente físico, no requiere el uso de aditivos químicos.

Además, no se generan subproductos cancerígenos formados térmicamente, como GE (ésteres glici-
dílicos) y 3-MCPD, en el proceso de VTA/UIC; en caso de estar presentes en la materia prima, estos 
compuestos indeseados también se eliminan. Aunque los MOSH aún no están sujetos a límites regula-
torios vinculantes, se codestilan en la misma etapa del proceso. De este modo, los productores no solo 
garantizan el cumplimiento de los límites de MOAH, sino que además reducen simultáneamente los 
niveles de MOSH, superando los requisitos regulatorios actuales.

UIC y VTA han demostrado la reducción de concentraciones de MOAH hasta 10 ppm, 5 ppm e incluso 
por debajo de 2 ppm. Ambas empresas acompañan a sus clientes a lo largo de todo el ciclo de vida 
del proyecto: desde ensayos de laboratorio y pruebas piloto hasta el diseño de planta, la ingeniería, la 
fabricación y la puesta en marcha, todo ello realizado internamente en sus sedes en Alemania.

VTA & UIC ofrecen tecnologías de destilación molecular y de paso corto, así como de alto vacío, desar-
rolladas y fabricadas internamente, probadas en operación industrial durante muchos años y con miles 
de toneladas métricas procesadas. Estas tecnologías garantizan una reducción eficaz de MOAH, man-
teniendo la calidad del producto y maximizando el rendimiento bajo condiciones de operación estables 
y robustas a nivel industrial.

Los requisitos específicos de cada cliente se tienen en cuenta de forma sistemática durante las fases de 
pilotaje, escalado y diseño de plantas industriales.

Su aceite de oliva. Nuestra experiencia en destilación molecular y de paso corto. Cumplimiento 
garantizado.
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VTA VERFAHRENSTECHNISCHE 
ANLAGEN GMBH & CO. KG
Bernrieder Straße 10
94559 Niederwinkling, Germany

T  +49 9962 9598 - 0
E  info@vta-process.de
www  vta-process.de

UIC GmbH
Am Neuen Berg 4
63755 Alzenau-Hörstein, Germany

T  +49 6023 950 - 0
E  info@uic-gmbh.de
www  uic-gmbh.de

VTA Verfahrenstechnische 
Anlagen GmbH & Co. KG 
y UIC GmbH
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UIC y VTA son socios para soluciones de proceso exi-
gentes en tareas de separación térmica de alto nivel, re-
spaldadas por una experiencia tecnológica desde 1952. 
Los especialistas en destilación ofrecen desde pequeñas 
unidades de laboratorio estandarizadas hasta instalacio-
nes industriales a medida, montadas sobre skid.
Los ensayos, la ingeniería y la fabricación se realizan 
internamente en sus sedes en Alemania. UIC y VTA of-
recen equipos de evaporación de película barrida y de 
destilación molecular / de paso corto, así como el des-
arrollo de procesos para diversos sectores industriales 
que trabajan con productos de alto punto de ebullición y 
sensibles a la temperatura.

	� Destilación de capa fina /  
evaporación de película barrida 

	� Destilación de paso corto / destilación molecular 
	� Destilación de película fina horizontal 
	� Secado de capa fina 
	� Fraccionamiento

Tecnologías


